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イタリアンシェフが作る『カレーパンの王様』は、
生クリームとバターをふんだんに使った本格
洋風カレーと、マスカルポーネを練り込んだ
パンの相性は格別！濃厚チーズも

たっぷりの超贅沢な味！

本郷ベーカリー

川越の老舗ベーカリー！埼玉県産小麦・国産小麦
由来のパンと、美味と謳われる川越野菜や果物
などを使用したパンが嬉しい！イチオシの
クロワッサンブールは、濃厚な仏産

バターの香ばしさが評判！

初出店 ベーカリークレープ

複数の国産小麦をブレンドした通好みのハード
パンがメディアで話題！人気の「2種類の
レーズンとクリームチーズ」はレーズンの
風味に加え、クリームチーズに粗糖を

練り込み、優しい甘さが
癖になります！

まさもと
全国の「旨い！」が集まる専門店！某情報誌で
NO.1のご当地パンに輝いた下田発の
「ハリスさんの牛乳あんぱん」は、
自家製こしあん×バターが
たまらないおいしさ！

KITANO ACE初出店

入間の人気店！特製醤油だしに漬け込んだブランド
半熟煮卵やA5ランク和牛ホホ肉を赤ワインで
2日間煮込んだパイ包みなど素材と製法に

こだわった逸品が勢ぞろい！

BOULANGERIE PANJA

完売率100％！既成概念を覆す大人のジャムパン専門店！
リピーター続出の大人のジャムパンは、外はパリパリ

で香ばしく中はもっちり。ジャムは国産の
果実に限定し、果実本来の味が

楽しめる甘さ！

銀座 月と花

粉から手づくりの生地が美味しい人気店！
イチオシ「塩ぱん」！高級バター「カルピス（株）
バター」をふんだんに包み込んで焼き
上げ、じゅわっと溢れる旨みが

たまらない極上の味！

BAKERY HINATA

赤毛のアンをモチーフにした、ノスタルジックな個性派
ベーカリー。イチオシの「チョコレートスコーン」は、

サクッとしっとりとした食感がたまらない！
他にも国産バター100％使用の全粒粉
クロワッサンも間違いない味と

評判！

ブーランジェリーアボンリー

農林水産大臣賞を受賞した埼玉の人気果樹園。
ゴロッとした実がたっぷり詰まったジャムは、

ジャムと言うより果実の瓶詰め！！
人気希少品種『あまりん』の
ジャムはイチオシ！

初出店 折原果樹園

11/23
のみ

1952年創業、日本橋茅場町の老舗果物専門店！
創業以来愛され続けるフルーツサンドは、
老舗果物専門店だからご用意できる
最高級フルーツが堪能出来る
極上フルーツサンド！

イマノフルーツファクトリー

もちもち、むぎゅっ！ひと口食べたらクセになる、
JOURS自慢のベーグル！北海道・埼玉県産の
小麦を使い、素材のおいしさを生かした個性

豊かなフレーバーを楽しめます。
人気のオレンジブレッドも

おすすめ！

ジュール初出店

11/23
のみ

11/23
のみ

全日

11/23
のみ

全日

テレビ取材多数の人気店！パン・オブ・ザ・イヤー
受賞のメープルメロンパンは、じゅわっと溢れる

メープルバターがたまらない！他にも
三元豚ヒレカツビーフカレーは
カレーパングランプリ
金賞受賞の味！

ボンジュール・ボン

メディアでも話題の北海道産小麦や沖縄の塩など
材料にこだわった人気店！「おもちチョコクリーム

のシマエナガちゃん」は湯種製法の
もっちり生地の中にチョコクリームと

おもちが入り、もちもち
食感の動物パン。

もぐもぐベーカリー

“しっとり＆もちもち”ソフトな食感のベーグル
専門店！ベーグルは独自の製法で
つくられており、時間が経っても
硬くなりにくいのが特長!

BAGEL & BAGEL エミテラス所沢店

全日

全日

全日

出会えたらラッキーな、無店舗販売専門の人気店！
大人気の「クランベリーとクリームチーズ」を
はじめ、毎日食べても飽きのこない風味と
食べ切れる「毎日サイズ」のパンに

リピーター続出！

せたがやブレッドマーケット

11/22
11/23

"耳までふわリッチ"な食感と、焦がしバターの香り
や旨味がやみつきに！人気の「＃125プレーン」
は、125%まで煮詰め、焦がしたバターや
良質なミルクを使用、驚きの濃厚さと

豊かな風味が自慢！

焦がしバター食パン専門店
BROWNBUTTER

京都発の百名店！本格フレンチスタイルの
ブーランジェリー！バター香るパリッパリの
クロワッサンをはじめ、ハード系、クリーム
を使ったスイーツ系など、どれも

格別に美味しいと評判！

Le Petit Mec

全日

全日

世界記録を持つ話題のベーカリー!
人気の牛肉ゴロゴロカレーパンは、赤ワイで
じっくり煮込んだ大きな牛肉がゴロッと
入り、コク深いカレーとサクサクの

生地が相性抜群！

パンパティ エミテラス所沢店

全日

様々なパンフェスで受賞歴のある実力派
ベーカリー！他フェスでも話題の「シャウエッセン

チーズ」は人気のクロワッサンの中に
ジューシー＆ロングなシャウエッセンと、
濃厚チーズソースを包みこんだ

贅沢な味わい！

ベーカリー三日月初出店

メディアでも多数紹介されている新感覚サンドイッチ店！
イチオシの究極のたまごサンドは、超濃厚な

高級たまごを使用し、ここでしか
味わえない味を実現！

イートミーサンドイッチ

メディアでも話題のマフィン専門店！マフィンの
概念が変わる、もちもち新食感マフィンは絶品！

人気No.1の「シュガーマフィン」は
もちもちの食感＆優しい甘さが

クセになる人気商品！

マフィンのお店MOTOYA初出店

11/22
11/23

春日部市の養蜂場カスカビー！非加熱・無添加の
蜂蜜は栄養たっぷりで パンとの相性抜群！
「季節の味わい百花蜜」は、季節や場所で

味わいが変わる希少な蜂蜜！
自然な美味しさが◎！

Kasuka Bee初出店

11/21
のみ

大人気のアップルパイ専門店！看板商品の
アップルパイは、大きくカットした青森県産の
ふじりんごを使用し、上質なバターとパイ
生地を幾層にも折り重ね、一口目から

独自のサクサク食感が
楽しめます！

ミオ・テゾーロ初出店

11/21
のみ

北海道生まれの蒸しパン専門店！北海道産小麦や
天然酵母、甜菜糖など素材にこだわった蒸しパン
はムッチリ食感が◎！人気の「肉みそ大葉蒸し
パン」はパンチのある肉みそと、ほんのり

甘い生地の蒸しパンが
クセになります。

天然酵母の蒸しパン屋
しのぱん

初出店

露地栽培が盛んな新座の旬野菜を使ったパンが
人気！イチオシの「渋皮栗のカンパーニュ」は
モンブランペーストと細かく砕いた
渋皮栗をたっぷり包み、栗を大満喫

できる人気のパン！

co-mame bakery

11/22
のみ

11/22
のみ11/21

11/22

11/21
のみ ホシノ天然酵母を使用し、無添加食材を使った

自然派素材のベーカリー！人気のクロワッサンは
独自の織り込みが特徴で、表面はザクザク

中はしっとりで噛むほど味わいが
広がります！生米パンも

おススメ！

PAIN MIZA

飛騨高山の名店「トラン・ブルー」で修行を重ねたシェフが
独立した話題のお店！オススメの「オランジュ」は、
みずみずしいオレンジを使用し、その香りと
チーズカスタードの優しいコクが重なる、

爽やかなデニッシュ！

éna pain初出店

11/21
11/23

11/21
11/22

11/23
のみ

11/21
11/22

全日

11/22
のみ

全日

イベント詳細は
こちら

※お並びいただいた順でご案内をさせていただきます。 ※イベントは10:３０より開始いたします。

※数に限りがございます。品切れの際はご容赦ください。 ※完売時、早期終了いたします。

※画像・イラストはイメージです。※出店店舗は変更する場合がございます。
※掲載内容やイベントは予告なく変更・中止する場合がございます。予めご了承ください。
※お支払い方法が現金のみの店舗がございます。
※駐車サービス及びSEIBU Smile POINTの付与対象外です。　

開店前にお並びのお客様は
２F公園側入口 よりお並びください

2F

２F
公園側入口

先頭

所沢駅方面

シティタワー所沢クラッシィ方面


